
Produktspezifikation

  TK Heidelbeer-Limetten-Blechkuchen, vegan
tiefgefroren

ArtNr.: 54884

Ktn. 5,7 kg (3 x 24 St. à 80 g)

Produkt-

erklärung:

Zubereitung:

Zutaten:

Allergene:

Merkmale: oK, oF, V, oP, TK, Lf.

Gebindeinhalt:

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Gewicht Beschreibung

54884 Ktn. 1 Ktn. 5,7 kg 3 x 24 St à 80 g

Nährwerte:
Durchschnittlich enthalten: pro 100 g Pulver

Brennwert 1232 kJ

294 kcal

Fett: 13 g

     davon gesättigte Fettsäuren 1,8 g

Kohlenhydrate 40 g

     davon Zucker 21 g

Eiweiß 2,7 g

Salz 0,63 g

Kennz./ MHD:

Produktgruppe: Wela-TK Kuchen/Gebäck 27D

Rezeptur: 762 vom 14.07.2021

Produkt enthält: Weizen.

Kann Spuren von Erdnüssen, Schalenfrüchten, Soja und Lupinen enthalten.

oK=ohne Kennzeichnung gem. §9 ZZulV, oF=ohne Farbstoff, V=vegan, oP=ohne Palmfett/-öl, TK=Tiefkühl, Lf=lactosefrei.

Mindesthaltbarkeit: 18 Monate ab Herstellung bei einer Lagertemperatur von mindestens -18°C. 

Auf einer erfrischenden Rührmasse mit Limettengeschmack liegen eine lockere Creme mit 

Vanillegeschmack und Wildheidelbeeren. Mit Gelee abgeglänzt. 

Vegan - ohne Rohstoffe tierischen Ursprungs. 38 x 25 cm, h = 30 +/- 4 mm

Verpackung in gefrorenem Zustand entfernen. Auftauzeit im Kühlschrank (<= 8 °C) ca. 12 

Stunden. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. 

Nach dem Auftauen im Kühlschrank aufbewahren und zügig verbrauchen: gebackene Produkte 

ca. 3-4 Tage, Sahneprodukte ca. 2 Tage, Obstkuchen ca. 1-2 Tage.

Wasser, 21,4 % Wildheidelbeeren, Zucker, WEIZENMEHL, pflanzliches Öl (Raps), Stärke 

(WEIZEN), Maismehl, Glukose-Fruktose-Sirup, modifizierte Stärke, alpha-Cyclodextrine, 

pflanzliches Fett (Kokos), WEIZENGLUTEN, Säuerungsmittel (E 450, E 330), Backtriebmittel 

(E 500), Salz, Emulgatoren (E 471, E 475, E 322), Maltodextrin, natürliches Aroma, 

Stabilisator (E 516), Verdickungsmittel (E 401, E 410), färbende Pflanzenextrakte (Karotte, 

Färberdistel), Geliermittel (E 407), Pflanzenprotein (Erbse), Säureregulator (E 331), natürliches 

Limetten-Aroma.
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