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PRODUKTSPEZIFIKATION ) I

Produktbezeichnung: TK Tannenbaum PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54882 2,4 kg Karton ergeben 40 Stick a 60 g

Produktbeschreibung:

Butterhefegeback, tiefgefroren, fertig gebacken.

Verwendungsmoglichkeiten:
Als Zwischenmabhlzeit mit Kaffee/Tee am Nachmittag.

Zubereitung:

Zum Auftauen aus der Verpackung nehmen.

Bei Zimmertemperatur ca. 30 Minuten auftauen lassen oder bei 100°C 3 Minuten erwarmen.
Aufgetaute Ware nicht wieder einfrieren!

Zutaten:
WEIZENMEHL, Zucker, BUTTER 8 %, Hefe, Wasser, Glanzstreiche (Wasser, Erbsenprotein, Glukosesirup, Reismehl), VOLLMILCHPULVER,
SPEISEQUARK, WEIZENGLUTEN, GERSTENMALZMEHL, Acerolasaftkonzentrat, Speisesalz, Vollrohrzucker, Kokosol.

Produkt enthilt: Gluten, Weizen, Gerste, Milch
Kann Spuren enthalten: Ei, Soja, Sesam

Produktmerkmale: oK, oF, LV, oGl, oP, TK
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, LV lacto-vegetabil, oGl ohne Gelatine, oP ohne Palmal, -fett, TK tiefgekiihlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54882 Ktn. 1 Ktn. 2,4 kg 40 St. a 60g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten: Natur
Brennwert 1399 kJ
332 kcal
Fett 83¢g
davon gesattigte Fettsduren 53¢
Kohlenhydrate 52g
davon Zucker 16g
Eiweild 11g
Salz 0,89¢g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 9 Monate
Produktgruppe: 27D Wela-TK Kuchen/Geback
Rezeptur: 1733 vom 15.05.2024
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