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PRODUKTSPEZIFIKATION w E Ia

Produktbezeichnung: TK Butterkuchen PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54825 2,1 kg Karton ergeben 6 x 6 Stiick a 58 g

Produktbeschreibung:
Saftiger Hefekuchen aus lockerem Hefeteig mit einer Auflage aus Butter, gehobelten Mandeln und Zucker.
Fertig gebacken, vorgeschnitten, tiefgefroren. L: 260 mm B: 170 mm H: ca. 25 mm.

Verwendungsmdglichkeiten:
Als Zwischenmabhlzeit mit Kaffee/Tee am Nachmittag.

Zubereitung:
Den Kuchen in der Folie auftauen lassen: Bei Raumtemperatur ca. 2 Stunden auftauen lassen.
Aufgetaute Ware nicht wieder einfrieren. Nach dem Auftauen kiihl lagern und zeitnah verbrauchen.

Zutaten:

WEIZENMEHL, BUTTER 16 %, Zucker, Wasser, Fondant (Zucker, Glukosesirup, Wasser), MANDELN 5 %, Hefe, EIGELB, jodiertes Salz (Salz,
Kaliumjodat), Emulgatoren (Calcium-stearoyl-2-lactylat, Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren), Reisquellmehl, Rapsdl, Glukose,
Backtriebmittel (Diphospate, Natriumcarbonate), Maisstarke, Aroma, Gewdirze (Kardamom, Zimt).

Produkt enthalt: Weizen, Ei, Milch
Kann Spuren enthalten: Erdnuss, Soja, Schalenfriichte, Sesam

Produktmerkmale: oK, oF, OLV, oGl, J, oP, TK
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, OLV ovo-lacto-vegetabil, oGl ohne Gelatine, J mit Jodsalz, oP ohne Palmél, -
fett, TK tiefgekuhlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54825 Ktn. 1 Ktn. 2,1kg 36St.aca.58g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 1611 kJ
385 kcal
Fett 18¢g
davon gesattigte Fettsduren 12 g
Kohlenhydrate 48 g
davon Zucker 25g
EiweiR 6,1g
Salz 0,83¢g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 9 Monate
Produktgruppe: 27D Wela-TK Kuchen/Geback
Rezeptur: 202406 vom 28.06.2024
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