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Produktbezeichnung TK Riibli-Schnitte PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54789 9,2 kg ergeben 112 Stiickaca. 82 ¢

Produktbeschreibung:
Ruhrteigmasse mit Walnuissen, Méhren und Frischkasecreme mit griinem Pistaziengriel auf der Oberflache dekoriert, geschnitten.

Verwendungsméglichkeiten:
Als Zwischenmahlzeit mit Kaffee/Tee am Nachmittag.

Zubereitung:

Folie in gefrorenem Zustand entfernen und Seitenteile der Trays herunterklappen. Auftauzeit im Kihlschrank (<= 7 °C) 8 - 10 Stunden. Bei
Raumtemperatur 6 - 8 Stunden. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Nach dem Auftauen im Kiihlschrank aufbewahren und innerhalb von 2 Tagen verbrauchen.

Zutaten:

Zucker, FRISCHKASE Doppelrahmstufe 17 % (SAHNE, MAGERMILCH, Salz, Milchsdurekulturen), BUTTER, WEIZENMEHL, brauner Rohrzucker,
VOLLEI, Rapsél, Karottenstifte 9 %, WALNUSSE 2 %, PISTAZIEN 0,4 %, Glukosesirup, Speisesalz, natiirliches Vanillearoma, Zimt, Meersalz,
Muskatnuss.

Produkt enthilt: Gluten, Weizen, Ei, Milch, Schalenfriichte, Walnuss, Pistazie
Kann Spuren enthalten: Soja, Schalenfriichte

Produktmerkmale: oK, oF, OLV, oGl, oP, TK
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, of ohne farbgebende Zusatzstoffe, OLV ovo-lacto-vegetabil, oGl ohne Gelatine, oP ohne Palmadl, -fett, TK tiefgekiihlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54789 Ktn. 1 Ktn. 9,2 kg 112St.aca.82g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 1777 kI
426 kcal
Fett 28¢g
davon gesattigte Fettsduren 12 g
Kohlenhydrate 40g
davon Zucker 31g
Eiweill 40g
Salz 0,28 ¢g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate
Produktgruppe: 27D Wela-TK Kuchen/Geback
Rezeptur: 3043012 vom 26.07.2024
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