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Produktbezeichnung TK Mandel-Zimt Kuchen PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54781 2,72 kg ergeben 4 x 6 Stiickaca. 113 g

Produktbeschreibung:
Saftiger Rihrkuchen mit einer Persipanfillung, belegt mit feinen Mandelblattchen und Zucker.

Verwendungsmoglichkeiten:
Als Zwischenmabhlzeit mit Kaffee/Tee am Nachmittag.

Zubereitung:
Den Kuchen vor dem Auftauen aus der Verpackung nehmen. Bei Raumtemperatur ca. 1 Stunde auftauen lassen.
Aufgetaute Ware nicht wieder einfrieren. Nach dem Auftauen kuhl lagern und zeitnah verbrauchen.

Zutaten:

Zucker, HUHNERVOLLEI, Raps6l, WEIZENSTARKE, Riihrmischung (modifizierte Starke, WEIZENSTARKE, WEIZENMEHL, SUSSMOLKENPULVER,
Emulgator (Natriumstearoyl-2-lactylat), Speisesalz, Aroma, Glukosesirup, MAGERMILCHPULVER), Persipanfillung ((enthalt SULFIT), Zucker,
Aprikosenkerne, WEIZENGRIESS, Maisquellmehl, modifizierte Starke, VOLLMILCHPULVER, MAGERMILCHPULVER, Aroma (natirliches
Aroma), WEIZENSTARKE), MANDELN 3,1 %, WEIZENMEHL, BUTTER, Kardamom, Trockenfondant (Zucker, Glukosesirup), Zimt 0,4 %, Aroma,
Bittermandelaroma (Aroma, Wasser, Verdickungsmittel (Xanthan)).

Produkt enthilt: Gluten, Weizen, Ei, Milch, Mandel, Sulfit/ Schwefeldioxid
Kann Spuren enthalten: Erdnuss, Soja, Schalenfriichte, Sesam

Produktmerkmale: oF, OLV, oGl, oP, TK

oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, OLV ovo-lacto-vegetabil, oGl ohne Gelatine, oP ohne Palmdl, -fett, TK tiefgekuhlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54781 Ktn. 1 Ktn. 2,72 kg 24 St.aca. 113 g
Nihrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 1758 kJ
420 kcal
Fett 21g
davon gesattigte Fettsauren 2,2g
Kohlenhydrate 51g
davon Zucker 31g
Eiweil 468
Salz 10¢g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 9 Monate
Produktgruppe: 27D Wela-TK Kuchen/Gebéack
Rezeptur: 5300 vom 24.07.2024
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