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PRODUKTSPEZIFIKATION ) I

Produktbezeichnung: TK Mini-Apfelschnecken PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54732 2,76 kg Karton ergeben 69 Stiick a40 g

Produktbeschreibung:
Hefefettgeback mit 27 % Apfelfillung, tiefgefroren, fertig gebacken.

Verwendungsmoglichkeiten:

Als Zwischenmabhlzeit mit Kaffee/Tee am Nachmittag.

Zubereitung:

Zum Auftauen aus der Verpackung nehmen.

Bei Zimmertemperatur ca. 1 Stunde auftauen lassen oder bei 80°C 3 Minuten erwarmen.
Aufgetaute Ware nicht wieder einfrieren!

Zutaten:
WEIZENMEHL, Apfelstiicke (26 %), Wasser, Palmfett, Zucker, BUTTER, VOLLEI, VOLLEIPULVER, VOLLMILCHPULVER, Starke, Hefe,
WEIZENGLUTEN, GERSTENMALZMEHL, Speisesalz, Acerolasaftkonzentrat.

Produkt enthalt: Gluten, Ei, Milch
Kann Spuren enthalten: Sesam

Produktmerkmale: oK, oF, OLV, oGl, TK
oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, OLV ovo-lacto-vegetabil, oGl ohne Gelatine, TK tiefgekiihlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54732 Kt. 1 Ktn. 2,76 kg 69 St. a 40g
N&hrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten: Natur
Brennwert 1175 kJ
282 kcal
Fett 13g
davon gesattigte Fettsdauren 7,1g
Kohlenhydrate 35g
davon Zucker 91g
Eiweild 53g
Salz 0,59¢g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate
Produktgruppe: 27D Wela-TK Kuchen/Geback
Rezeptur: 3040 vom 08.03.2024
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