
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK Geflügelfleisch-Klößchen ca. 5 g

Art.-Nr.: 54470 3 kg Karton ergeben ca. 600 St. à ca. 5 g 

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Zutaten:

Produkt enthält: Gluten, Weizen, Ei

Produktmerkmale:

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

54470 Ktn 1 KG 2 x 1500 g 600 St. à ca. 5 g

Nährwerte:

pro 100 g

Brennwert 728 kJ

174 kcal

Fett 9,2 g

     davon gesättigte Fettsäuren 3,6 g

Kohlenhydrate 11 g

     davon Zucker 1,0 g

Eiweiß 11 g

Salz 2,3 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate

Produktgruppe: 26E Wela TK Suppeneinlagen

Rezeptur: 58200 vom 24.04.2024

Durchschnittlich enthalten:

Hähnchenfleisch 70 % (z.T. fein zerkleinert), WEIZENMEHL, Zwiebeln, Trinkwasser, Speisesalz, HÜHNEREI, Kartoffelstärke, Würze,

Glukosesirup, Stabilisator: Diphosphate, Natriumcitrate; Gewürze, Zucker, Gewürzextrakte, Hefe.

Kann Spuren enthalten: Sellerie, Senf

oK, oF, oG, 8, oR, oSw, Ei, oP, TK, Lf
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, 8 mit Phosphat, oR ohne Rind,

oSw ohne Schwein, Ei Ei bei Fleischartikel, oP ohne Palmöl, -fett, TK tiefgekühlt, Lf lactosefrei

Küchenfertig hergestellte Fleischklößchen aus Geflügelfleisch, fein abgeschmeckt, tiefgefroren.

Als traditionelle Suppeneinlage und in Eintöpfen.

Tiefgefrorene Geflügelfleisch-Klößchen in die fertige, heiße Suppe oder Eintopf geben und ca. 5-7 Minuten bei geringer Hitze garziehen

lassen. NICHT AUFKOCHEN!

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Vor dem Verzehr durcherhitzen.
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