
Produktspezifikation

TK Fruchtknödel Erdbeer
Marke Toni Kaiser, tiefgefroren

ArtNr 54374
2 Ktn. à 3 kg (2 x 50 Port. à 60g)

Produkt-

erklärung:

Zubereitung:

Zutaten:

Merkmale: oK, oF, OLV, J, TK

Gebinde Gebindeinhalt:

Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Stück Beschreibung
54374 Ktn. 6 KG 2 2 x 3 kg à je 50 Port. à 60 g

Nährwerte: Durchschnittliche pro 100 g

Nährwertangaben:

Brennwert: 837,6 kJ/ 198,3 kcal

Fett: 3,7 g

davon gesättigte Fettsäuren: 1,9 g

Kohlenhydrate: 34,0 g

davon Zucker: 14,0 g

Ballaststoffe: 1,1 g

Eiweiß: 6,7 g

Salz: 0,25 g

Kennz./ MHD: Mindesthaltbarkeit 15 Mon.ab Produktion bei -18°C

Produktgruppe Wela-TK Süsse Spezialitäten (27c)

Rezeptur 13072 vom 30.10.2015

Flaumiger Topfenteig, Fruchtfülle mit Erdbeerstücken, Premium Mehlspeisqualität aus 
Österreich.

- Kochtopf: leicht gesalzenes Wasser zum Kochen bringen. Die tiefgekühlten Knödel 
  einlegen und nicht wallend 15-20 Minuten kochen.  
- Kombi-Dämpfer (100% Dampf): die tiefgekühlten Knödel im vorgeheizten 
  Kombi-Dämpfer bei 100°C und 100% Dampf 15-20 Min. zubereiten.

Speisetopfen/Quark  30 %, Erdbeerfruchtfüllung 22 %, (Erdbeeren 60 %*,
Zucker, Wasser, modifizierte Stärke, Säuerungsmittel: Citronensäure,
natürliches Aroma), Weizenmehl,  Wasser, Kartoffelflocken (Kartoffeln, Kurkuma,
Gewürzextrakte), Zucker, Weizengriess,  Palmöl, Volleipulver,  modifizierte
Stärke, Milchzucker, Milcheiweiss , jodiertes Speisesalz (Speisesalz,
Kaliumjodid), Gewürze, Margarine (Palmfett, Kokosfett, Rapsöl, Sonnenblumenöl,
Wasser, Emulgatoren: Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren und
Sonnenblumenlecithin, Speisesalz, Säuerungsmittel Citronensäure), Aroma. *Bezogen auf den 
Füllanteil. Produkt enthält: Milch, Weizen und Ei.

oK=ohne Kenntnlichmachung, oF=ohne Farbstoffe, OLV=ovo-lacto-vegetabil, J=Jodsalz, TK=Tiefkühlkost
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