
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK Hähnchenschnitzel 'Tierwohl'

paniert, gebraten, tiefgefroren

Art.-Nr.: 54362 7,0 kg Karton ergeben 70 Stück à 100 g 

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Zutaten:

Produkt enthält: Weizen

Produktmerkmale:

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

54362 Ktn. 1 KG 7,0 70 St. à 100 g

Nährwerte:

pro 100 g

Brennwert 827 kJ

197 kcal

Fett 7,4 g

     davon gesättigte Fettsäuren 1,3 g

Kohlenhydrate 19 g

     davon Zucker 1,5 g

Eiweiß 14 g

Salz 1,1 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate

Produktgruppe: 26G TK Convenience Geflügel 

Rezeptur: 60702  vom 17.01.2024

Durchschnittlich enthalten:

Hähnchenbrustfilet 63 %, Panade 35 % (WEIZENMEHL, WEIZENSTÄRKE, Wasser, Speisesalz, Hefe, Gewürze), Würzung (native

Kartoffelstärke, Speisesalz, Dextrose, Trockenglukose), Rapsöl. 

Kann Spuren enthalten: Ei, Milch, Sellerie, Senf

oK, oF, oG, oR, oSw, TK
oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, oR ohne Rind, oSw

ohne Schwein, TK tiefgekühlt

Hergestellt aus deutschem Hähnchenbrustfilet aus dem Tierwohl-Programm "Initiative Tierwohl", neutral gewürzt, umhüllt von einer

goldgelben Panade, küchenfertig zubereitet, gebraten, I.Q.F. tiefgefroren. 

Das klassische panierte Hähnchenbrustfilet garniert mit Zitronenscheiben und dazu Pommes frites.

Produkt tiefgefroren verarbeiten und nur durchgegart verzehren (Kerntemperatur mind. 75 °C). Gewichtsverlust durch Tieffrieren und

Erhitzen.

- Pfanne: bei mittlerer Hitze von beiden Seiten je 3 - 4 Min. erwärmen.

- Konvektomat: bei 180°C (trockene Hitze) ca. 10 Min. erwärmen.

Aufgetautes Produkt (Kerntemperatur ca. 4°C)

- Kontaktgrill: bei 200°C vorgeheizt, ca. 2,5 Min. grillen.

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.                                                   
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