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PRODUKTSPEZIFIKATION w E l E

Produktbezeichnung: Gemiisesuppe Instant PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 50713 15,0 kg Eimer ergeben 938,0 Liter

Produktbeschreibung:
Dieses Produkt wird gepragt durch den intensiven Gemisegeschmack und durch seine problemlose Handhabung in der neuen modernen
Kiche. Auserlesene Rohstoffe werden zu einem soliden Instantprodukt verarbeitet.

Verwendungsmoglichkeiten:
Hervorragend geeignet flir die Zubereitung einer vegetarischen Trinkbriihe, zum Wirzen von Gemisesuppen und Eintopfe, Fonds,
Salaten und Gemiise. Als Grundlage fiir vegetarische Suppen mit Einlagen.

Zubereitung:
Gemuisesuppe Instant mit kochendem Wasser tibergieRen und kurz umrihren.

Pulver l6g 160 g 15,0 kg
Wasser 1,01 10,01 938,01
ergeben ca. 1,01 10,01 938,01

Zutaten:
Speisesalz, Dextrose, Maltodextrin, Geschmacksverstarker (Mononatriumglutamat, Dinatriuminosinat, Dinatriumguanylat), Karotten,
Zwiebeln, Farbstoff Beta-Carotin, Schnittlauch, Curcuma, SELLERIE-EXTRAKT, Liebstockel-Extrakt.

Produkt enthilt: Sellerie
Kann Spuren enthalten: Ei, Soja, Milch

Produktmerkmale: 1, 3, V, oR, oHG, oP, Lf, Gf, Pa, Hfr, InP, CC

1 mit Farbstoff, 3 enthalt Geschmacksverstarker, V vegan, oR ohne Rind, oHG ohne Huhn/Gefligel, oP ohne Palmél, -fett, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, Pa purinarm, Hfr hefefrei, InP
Instant Pulver, CC Cook & Chill geeignet

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
50713 El 1 KG 15,0 938,01
Nahrwerte:
pro 100 g pro 100 n?l
Pulver verzehrfertige
Durchschnittlich enthalten: Speise
Brennwert 513 kJ 8 kJ
121 kcal 2 kcal
Fett Og Og
davon gesattigte Fettsdauren Og Og
Kohlenhydrate 22g Og
davon Zucker 13g Og
Eiweild 6,2¢g Og
Salz 68,1g 11g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen bei trockener und kiihler Lagerung 18 Monate.
Produktgruppe: 11 Briihen und Suppen (gekornt)
Rezeptur: 20018 vom 20.04.2007
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