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Einführung: Ab 17.03.25

Bezeichnung TK Stracciatella Cheesecake

Art.-Nr. 54876

Verpackung Karton à 9,0 kg 

Inhalt 6 x 1.500 g à 12 Stück

Beschreibung

Eine leckere Kombination aus einer Käsemasse 
mit Frischkäse, Schokostreuseln verstrudelt, 
mit einer kakaohaltigen Fettglasur. Der Boden 
besteht aus einem Schoko Cookie-Teig. 
Kuchendurchmesser: ca. 24 cm.
Tiefgefroren & fertig gebacken.

Zubereitung: 

Verpackung in gefrorenem Zustand entfernen.
Auftauzeit im Kühlschrank (<=8°C) ca. 12 Stunden.

Nach dem Auftauen den Kuchen im Kühlschrank 
aufbewahren und zügig verbrauchen. 
Den aufgetauten Kuchen nicht wieder einfrieren.
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